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Les vins dans la plus pure expression du style "Ligérien", 
frais, gourmands, aromatiques.

 

Appellation  & Cépage :

Vignes : 

Terroir :

Vinification :

100% Grolleau.

Vendanges manuelles.  

Cuvée parcellaire sur un coteaux d'argile à silex.
Vieilles vignes de 65 ans. 
Le plateau calcaire profond permet de conserver
une fraicheur avec une vendange en très belle
maturité. 

Vendanges manuelles. non filtré, non dégazé, non
sulfité, non levuré. 

Bombe de fruits, pas de présence tanique, le fruit
rouge du Grolleau à l'état pur, légèreté et plaisir.

A boire immédiatement ou à garder jusqu'à 10
ans.
. 

LE DOMAINE ET LE VIN

Degustation

Conseils de degustation

Apéritif, 
Volaille, 
Gibier,
Dessert aux fruits exotiques. 

Potentiel de garde : 10 ans
12,5°VOL.


